
Preise
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Allergene
1 glutenhaltiges Getreide l 2 Krebstiere l 3 Eier l 4 Fische 
5 Erdnüsse l 6 Soja l 7 Milch l 8 Schalenfrüchte l 9 Sellerie l 10 Senf
11 Sesam l 12 Schwefeldioxid & Sulphite l 13 Lupinen l 14 Weichtiere 

Bitte informieren Sie unser Team über allfällige 
Lebensmittelaversionen und Unverträglichkeiten.

Unsere Felder-Produzenten
Bauernfamilie Germann, Berg (122 km)
Gemüse | Salate | Beeren

Hof Christen, Vazerol (7.5 km)
Gemüse 

Bio-Hof Clavadetscher, Malans (37 km)
Bio Gemüse | Lagergemüse

Gaupp Bio, Untervaz (31 km)
Bio Gemüse | Lagergemüse | Salate

Hermann, Bad Ragaz (42 km)
Gemüse

Plantahof Chur (18 km) + JVA in Cazis, Realta (22 km)
Gemüse / Ziegenmilchprodukte

Unsere Bäcker
Bäckerei Weber, Davos (43 km)
Brote & Co. 

Petra Hartmann, Zorten (4.5 km)
Holzofenbrot

Junge, innnovative Start-Up-Unternehmen
Planted, Kemptthal (Zürich)
Planted Chicken | Planted Pulled



Unser Verwöhnmenu für Sie
Montag, 28. Oktober 2024 

 Unsere Apéritif-Empfehlung
Schweizer Jsotta Rosso Sprizz
Ingwerbier l Vermouth Roso	 16.50	
                     	
Tröpfel 
Trauben - Apefel Schaumwein 0.0%                                                       10.00          

Amuse | Shot (für Kinder)
Kürbiswaffel  1,3,7,10

Honigdip I eingelegtes Gemüse I Sauerrahm

Kinder Amuse  

Limettenshot

Vorspeise zur Auswahl
Bündnerfleischtatar  1,12

Eingelegte Zwiebeln I Focaccia

oder 

Reichhaltiges Salatbuffet

Suppe
Pilzcrèmesuppe   1,7,9

Thymian-Croûtons I Rahm

Zwischengang
Vegi-Capuns   1,3,7,9

Schnittlauchsauce 



Hauptgang zur Auswahl
Gulasch vom Schweizer Rind  1,7,9,10

Kartoffel-Mousseline  I Bauerngemüse I Pfifferlinge

oder

Bao-Buns   1,5,7,9                
Wurzelgemüse süss-sauer I Tofu I Erdnuss

Dessert                                                                   
Kleine Dessertauswahl vom Buffet und Süsses von der Dessertkarte

Käse (serviert auf dem Teller)
Trüffelbrie von Willi Schmid  7,12

Geschmierter Rohmilchkäse aus Kuhmilch mit einem milden Aroma  
Birne I Mandeln 

Unsere Weinempfehlung
Weingut Von Tscharner, Reichenau, Graubündnen	�
Mariage 2021	�
Pinot Blanc, Chardonnay	� 83
�    
Clos des Papes, Côtes du Rhône	�
Châteauneuf du Pape 2019 
Grenache, Mourvèdre, Syrah� 148
	
Jürg Marugg, Fläsch, Graubünden	       	
Pinot Muté 2011 
Bündner Portwein aus der Pinot Noir Traube  4cl / 37.5cl                    9 / 76                                                            

Menupreise (für externe Gäste)
4 Gänge CHF 74 
5 Gänge CHF 80
6 Gänge CHF 86

Bündner Gerichte  l Vegan  l Vegetarisch 



Unsere Wiesen Produzenten

Fleischmanufaktur Jörg Brügger, Parpan (3 km) 
Bündnerfleisch | Rohessspeck | Salsiz | Coppa

Metzgerei Spiess, Lenzerheide (200 m)
Chili-Wurst | Cervalat | Kalbsgeschnetzeltes

Familie Wisler, Parpan (6.5 km)
Parpaner Bergkartoffeln | Rinder

Martin (Floh) Bienerth, Andeer (28 km)
Diverse Milchprodukte | Käse

Alpkäserei Parpan (6.5 km)
Diverse Käse

Nicole Heinrich aus Filisur (19 km)
Joghurt (für unser Frozen Joghurt) und diverse Milchprodukte 
(Alpbutter) 

Metzgerei Mark, Schiers (49 km)
Bündner Puurakalb

Metzgerei Zanetti, Poschiavo (98 km)
Kalb | Rind | Lamm

Rusti's Eier, Felsberg (21 km)
Freilandeier

Puuracenter Lenzerheide (200 m)
Milch | Käse | Rahm | Butter


